
SEAFOODmenu

Hải sản tươi sống được cung cấp theo mùa và cập nhật theo thời giá. 
(Fresh seafood is seasonal and subject to price change.)



CÁ - FISH

CÁ TẦM / CÁ LĂNG /
CÁ DIÊU HỒNG / CÁ TAI TƯỢNG
(Sturgeon / Hemibagrus / Red Tilapia / Giant Gourami)

A.    Chiên giòn cuốn bánh tráng
        (Deep Fried)
B.    Nướng mọi / muối ớt
        (Chargrilled / Chargrilled w Chili Salt) 
C.    Nấu lẩu măng chua
        (Hot Pot w Sour Bamboo Shoot)
D.    Nấu lẩu ngót  
        (Hot Pot w Katuk)

CÁ BỐNG MÚ
(Black Grouper)

A.    Hấp Hồng Kông cuốn bánh tráng 
        (Hong Kong Style Steamed w Soy Sauce) 
B.    Hấp hành gừng cuốn bánh tráng 
        (Steamed w Ginger & Spring Onion)
C.     Sashimi, đầu đuôi nấu lẩu hoặc nấu cháo 
        (Sashimi, Hot Pot / Congee)

NGHÊU, SÒ, ÔC
CLAM, SCALLOP, SNAIL

SÒ TÔ

A.     Nướng mọi 
        (Chargrilled)
B.    Nướng mỡ hành 
        (Grilled w Spring Onion & Peanut) 
C.    Nướng phô mai 
        (Grilled w Cheese)

(“Tô” Clam)

HÀO

NGHÊU
(Clam)

A.    Hấp sả / Thái  
       (Steamed w Lemongrass / Thai Style)
B.    Đút lò 
        (Cheesy Baked)

(Oyster)

A.     Nướng mọi 
        (Chargrilled)
B.    Nướng mỡ hành 
        (Grilled w Spring Onion & Peanut) 
C.    Nướng phô mai 
        (Grilled w Cheese)

SÒ DƯƠNG
(Elongate Cockle)

A.     Nướng mọi 
        (Chargrilled)
B.    Nướng mỡ hành 
        (Grilled w Spring Onion & Peanut) 
C.    Nướng phô mai 
        (Grilled w Cheese)

SÒ ĐIỆP
(Scallop)

A.     Nướng mọi 
        (Chargrilled)
B.    Nướng mỡ hành 
        (Grilled w Spring Onion & Peanut) 
C.    Nướng phô mai 
        (Grilled w Cheese)



CUA - CRAB

ỐC HƯƠNG 
(Sweet Snail)

A.    Hấp sả
       (Steamed w Lemongrass)
B.    Nướng mọi 
        (Chargrilled)
C. Rang muối ớt
        (Roasted w Chilli Salt)
D. Cháy tỏi
        (Pan Fried w Garlic)

CUA THỊT / CUA GẠCH / GHẸ
(Crab / Crab w Roe / Flower Crab)

A.    Rang muối Hồng Kông 
        (Roasted w Hong Kong Salt)
B.    Hấp hành gừng 
        (Steamed w Ginger & Spring Onion) 
C.    Rang me 
        (Pan Fried w Tamarind)
E.    Sốt ớt Singapore  
        (Singapore Chili Crab)
F.    Sốt tiêu đen 
       (Black Pepper Crab) 

TÔM - PRAWN

TÔM CÀNG XANH 
(Scampi)

A. Rang muối Hồng Kông
       (Roasted w Hong Kong Salt) 
B. Hấp bia / nước dừa
       (Beer-Steamed / Coconut-Steamed)
C. Xào trà
       (Pan Fried w Tea Leaves)
D. Nướng mọi / muối ớt
       (Chargrilled / Chargrilled w Chili Salt)

E. Cháy tỏi
       (Pan Fried w Garlic)
F. Nướng phô mai
       (Grilled w Cheese) 

TÔM MŨ NI 
(Slipper)

A. Rang muối Hồng Kông
       (Roasted w Hong Kong Salt) 
B. Hấp bia / nước dừa
       (Beer-Steamed / Coconut-Steamed)
C. Xào trà
       (Pan Fried w Tea Leaves)
D. Nướng mọi / muối ớt
       (Chargrilled / Chargrilled w Chili Salt) 
E. Cháy tỏi
       (Pan Fried w Garlic)
F. Nướng phô mai
       (Grilled w Cheese) 

TÔM 
(Prawn)

A. Rang muối Hồng Kông
       (Roasted w Hong Kong Salt) 
B. Hấp bia / nước dừa
       (Beer-Steamed / Coconut-Steamed)
C. Xào trà
       (Pan Fried w Tea Leaves)
D. Nướng mọi / muối ớt
       (Chargrilled / Chargrilled w Chili Salt) 
E. Cháy tỏi
       (Pan Fried w Garlic)
F. Nướng phô mai
       (Grilled w Cheese) 

TÔM HÙM 
(Lobster)

A. Cháy tỏi 
        (Pan Fried w Garlic) 
B. Hấp bia / nước dừa
       (Beer-Steamed / Coconut-Steamed)
C. Rang muối / me
       (Pan Fried w Salt / Tamarind)
D. Nướng mọi / muối ớt
       (Chargrilled / Chargrilled w Chili Salt)
E. Nấu lẩu / cháo
       (Hot Pot / Congee) 
 


